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Wir wollen in unserem Projekt Speisepilze auf Kaffeesatz, der normalerweise weggeworfen wird, 
züchten. Dies wäre eine nachhaltigere Form, als bisher extra dafür produziertes organisches 
Material zu verwenden, da man keine Rohstoffe anbauen muss, sondern den Kaffeesatz als 
Nährstoffquelle nutzt. Dazu verwenden wir Pilzzuchtsäcke, welche wir mit Kaffeesatz füllen und 
dann die Pilzbrut hinzugeben. Als Pilze verwenden wir Austernseitlinge, welche wir im Schulkeller 
züchten. Unser Ziel ist es, herauszufi nden, ob Kaffeesatz als Pilzsubstrat funktioniert und ob es 
sich besser als herkömmliches Substrat eignet. Dazu vergleichen wir die Geschwindigkeit des 
Wachstums und die Menge der Pilze in verschiedenen Substraten.
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