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In unserem Projekt beschaftigen wir uns mit der Herstellung von Popcorn. Unser Ziel war es heraus-
zufinden, wie man aus Maiskérnern am besten Popcorn macht und welche Zubereitungsart uns am
besten schmeckt. Dazu hatten wir verschiedene Maissorten untersucht, um zu prufen, welche sich
besonders gut fur Popcorn eignen.

Wir hatten mehrere Methoden der Herstellung getestet - zum Beispiel im Popcorn-Maker, in der
Pfanne, in der Mikrowelle und im Ofen - und dabei die benétigte Zeit und Temperatur gemessen.
Wir verglichen die Anderung des Volumens von Maiskorn und Popcorn und die Zeit bei den vier
verschiedenen Methoden. Wir schauten, ob wir Zuckermais auch zu Popcorn verarbeiten kdnnen.



